maison wenger
HOTEL » RESTAURANT

Menu de Saint-Valentin

Ceeur de Foie Gras des Landes mi-cuit glacé a la mangue,

chutney exotique acidulé a la Passion

(Euf des Barrieres en surprise de trenetta,

émulsion végétale aux épinards et Truffe Noire de Castelmerle

Nage De Saint-Jacques et coquillages aux racines de cerfeuil fermentées,

mariniere au Chasselas de la cote

Choux-Pomme du Pays confit au Miel Bio du Patalours,

extraction de jus parfumé au Pomelos

Omble de Soubey cuit lentement aux épices « Gravlax »,

fumet condimenté au Raifort de notre jardin

Filet de Veau de Romandie en croule de feuilletage,

jus brun corsé au Citron confit
Sélection de Fromages Frais et Affinés du massif jurassien

Textures de Lait fermier du Noirmont,

sorbet Yaourt rafraichi a la clémentine

Chaud-froid de Choux craquants chocolatés

au Sapin des Franches-Montagnes

Mignardises
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